Zarautz

Taberna vasca

Tapas y raciones

® ® Pimientos del Padron
@ © Chorizo a la sidra
®®® Bravas Zarautz 2.0
([ Surtido de croquetes caseras (3 o 6 unidades)
® © ® ® Gulas fritas con un toque picante
[ Ensaladilla Zarautz
[ Ensaladilla Zarautz 2.0 de gambas con un toque picante
Jamén Ibérico “La Muntanya”
Queso Idiazabal en aceite AOVE

® © Callos y cap i pota siguiendo la receta de Luis

Pinchos selectos

® Pincho de foie
® Pincho de foie con manzana
® Pincho de foie con magret
® Pincho Zarautz (foie y huevo de codorniz)
@ Pincho de solomillo
® ® Pincho de bacalao
® © Pincho moruno
® Gilda de anchoa 00
® © Mini burger completa
® Pincho de lima con atun marinado
( X Mafianico (gulas, huevo, patatas y jamédn)

o Mini Mollete de Pulled Pork

Listado de alérgenos

@ Gluten ® Apio

@ Opcion sin Gluten Mostaza
Sulfitos @® Pescado
Huevo @ Frutos secos
Lactosa ® Sésamo

6,90

7.,50/12,90

6,50

6,90/10,90

7’50
7.75
10,95

12,50/19,50

9,50
9,95

695
7.30
7.75
7,50
4,65
375
3.60
375
375
395
4,50
595

Crustaceos

@ Altramuces

@ Moluscos

@ Vegetariano

@ Soja
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Zarautz

Taverna basca

Para abrir boca

@® © ® ® Gulas con gambas a la Bilbaina

® Ensalada de tomate, cebolla, ventresca de atin y piparras
® Ensalada de quinoa con feta, mango y aguacate

@ ® ® @ Tartar de atun con fresas y mango

o0 e ©® @@ Surtido de 6 pinchos frios y calientes

@ Salmorejo fresquito de higos con uvas y jamén Ibérico

[ ) Carpaccio de gambas y mango con esferificaciones de lima

Huevos Zarautz a escoger:
®  Cepsy foie

® ®0CGulas

® Jamodn Ibérico

Pescados

@ Pulpo braseado con parmentier ahumada

® ©® " ®Bacalao gratinado con alioli, tomate ristico y
patata panadera

@ Calamares de costa a la plancha con cebolla caramelizada
@ © ®Bacalao gratinado con queso ldiazabal

® © ® Merluza a la Donostiarra

Carnes
@ Filete de vaca 250 gr con su guarnicion
( con foie 4€ de supl)

® Chuleta Cantabra madurada 300gr con patatas
y pimientos del Padron

® Nuestra mediana de vaca vieja de Cantabria a peso
€on su guarnicion

[ ) ® Staek Tartar con tostaditas y crema de queso
con piparras
@ ® @ Rabo de toro a fuego lento

® © Costilla de vaca a baja temperatura al romero

Cazuela de arroz cremoso con presa Ibérica

12,95
13,75
14,95
19,90

13,20
10,90

16,50

17,90
13,95
13,95

24,90

21,95
16,50
21,95
24,95

25,95

24,00

7,20/ 100gr

2395
18,90
24,95
20,00

® Pan de masa madre 1,55 | @ ©® ® Pan de masa madre con tomate 2,00

® Pan para celiacos de “triticum” 3,20 | Precio por persona
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Zarautz

Taberna vasca

Tintos

Les Brugueres (PRIORAT)

Jaspi “Coca i Fito”

La Cassona (D.O.P PAGO DE ARINZANO)
Valtravieso Crianza (RIVERA DEL DUERO)
La Cirereta (TERRA ALTA)

Rivendel roble (RIBERA DEL DUERO)
Vivanco Crianza (RIOJA)

Sommos Varietales (SOMONTANO)
Cepas Viejas Mencia (BIERZO)

Terra Ferma (COSTERS DEL SEGRE)
Achaval Ferrer (MALBEC MENDOZA)

Lo Grau de Ulnquisidor (TERRA ALTA)

Blancos

Te has pasado tres pueblos (RUEDA VERDEJO)
3 Pueblos (ALBARINO, RIAS BAIXES)

La Imprudent (TERRA ALTA)

Terra Ferma (COSTERS DEL SEGRE)

Vivanco (Rioja)

Sommos Gewurstraminer (SOMONTANO)

Basa Lore (TXACOLI)

Petritegi (SIDRA)

Arinzano (D.O.P DE ARINZANO)

Rosados
Muguet (PENEDES)
Vivianco (.RIOJA)

Celastrina BIO ecologico (TERRA ALTA)
Gaintus One Night's Rose (PENEDES)

Cava

Valldolina Brut Nature Reserva Ecologica
Muguet Brut

Clos la Soleya Brut nature

Maria Rigold Brut Nature Reserva

37.90
20.80
43,50
29,90
19,50
21,00
22,50
22,50
29,50
14,50
36,50
46,00

19,50
23,50
19,50
14,50
22,50
22,50
20,90
13,90
22,50

13,50
20,20
22,65
22,75

18,00
14,90
14,85
24,90

Copa

4,20

4,00
4.35
450
4,50

3.95

4,00
4,65
4,00
375
4,65
4,65
3.65
2,65
4,65

3.65
4,00

4,65

3.75
3.75
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